
Independent Foodservice Consultants (IFC) houdt zich  

bezig met het optimaliseren van de maaltijdservice binnen 

de zorgsector. Wij bieden ondersteuning bij het ontwikke-

len, uitvoeren en begeleiden van maaltijdservice concepten. 

Sleutelwoorden hierbij zijn flexibele foodservice en profes-

sionele gastvrijheid. IFC biedt de zorgsector een totaalpak-

ket aan diensten: organisatie-advies, projectmanagement, 

interim-management en training.
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Independent Foodservice Consultants 
 
Independent Foodservice Consultants (IFC) optimaliseert en moderniseert het eten & 
drinken binnen de zorgsector. Wij adviseren, ontwikkelen en begeleiden bij het 
bouwen en opstarten van keukens en restaurants. IFC biedt de zorgsector een 
totaalpakket aan diensten: Culinaire Concepten Selectie, organisatie‐advies, 
projectmanagement en interim‐management. Met onze ervaring en knowhow 
ontwikkelen wij voor klanten in Nederland moderne Culinaire Concepten, zodat er 
smaakvolle gerechten in een mooie ambiance geserveerd kunnen worden. De diensten 
die IFC u biedt zijn: 
 
Culinaire Concepten Selectie 
De Culinaire Concepten Selectie is ontwikkeld om een zorgorganisatie optimaal te 
ondersteunen bij het kiezen van het juiste eten en drinken concept. Alle doelgroepen 
van uw zorgorganisatie worden uitgebreid en zorgvuldig besproken en er wordt 
bepaald welke Culinair Concepten het beste bij uw doelgroepen passen. 
 
Organisatie advies 
Wilt u het eten en drinken inventariseren, analyseren en eventueel veranderen en 
heeft u daarbij professionele en deskundige ondersteuning nodig? Gastvrijheid, 
productkwaliteit, dienstverlening, sfeer en dus het welzijn van uw bewoners, gasten 
en personeel staan bij ons centraal. Als organisatie dient u niet alleen op korte, maar 
ook vooral op lange termijn uw eten en drinken strategie te plannen. 
 
Project management 
Als uw organisatie besluit over te gaan op een nieuwe of gewijzigde vorm van eten 
en drinken, dan zijn ingrijpende bouwkundige veranderingen vaak onvermijdelijk. 
Bij een verbouwing of bij nieuwbouw is een gedegen voorbereiding noodzakelijk.  
Het ontwerpen en het begeleiden tijdens de bouw van keukens en restaurants vraagt 
om een deskundige aanpak. Projectmanagement van IFC richt zich met name op het 
ontwikkelen, ontwerpen, aanbesteden en realiseren van projecten.  
 
Interim‐management  
Wilt u een nieuw Culinaire Concept doorvoeren binnen uw organisatie, heeft u 
tijdelijk een manager nodig die uw project plant, organiseert, coördineert en 
controleert? Vaak ontbreekt het u aan tijd en expertise om een ingrijpende 
verandering optimaal te begeleiden. IFC beschikt over zeer ervaren interim‐ 
managers. 
 


